
 
 
 

 

BUNTES GEMÜSEGRÖSTL 
MIT SPIEGELEI 

 
 

 

ZUTATEN 
 

500 g speckige Kartoffeln 

300 g Snackpaprika 

250 g Randig 

1 große Zwiebel 

2-3 Eier 

2 EL Öl 

1 TL Majoran 

½ TL Kümmel 

Salz & Pfefffer 

etwas frisch geriebener Kren 

für ca. 2-3 Portionen 

 

 

 

 

 

 

ZUBEREITUNG 
 

Erdäpfel und Randig separat vorkochen, bis 

sie gar, aber noch bissfest sind. Auskühlen 

lassen und in mundgerechte Stücke 

schneiden. 

 

Erdäpfel in Öl kräftig goldbraun anbraten. 

Zwiebel und geschnittene Paprika dazugeben 

und einige Minuten mitbraten. Randig erst 

gegen Ende vorsichtig unterheben, damit 

nicht das komplette Gröstl sofort rot wird. 

 

Mit Majoran, Kümmel, Salz und Pfeffer kräftig 

abschmecken. Spiegeleier braten und 

daraufsetzen. 

 

Optional etwas frischen Kren darüber reiben! 

Das macht das Ganze richtig gutbürgerlich 

und bringt Schärfe zur süßlichen Randig und 

Paprika. 
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